


IL MEGLIO
DELLA TRADIZIONE
ARTIGIANALE
PER UN GELATO
IRRESISTIBILE
THE BEST OF ARTISANAL TRADITION FOR AN IRRESISTIBLE ICE CREAM

Creme Artigianali Personalizzabili: 
Perfette per Gelati Creativi e Dolci Raffinati
Customizable Artisan Creams:
Perfect for Creative Ice Creams and Refined Desserts

Le nostre Creme Artigianali Personalizzabili sono ideali per gelati creativi 
e dolci raffinati, rappresentando l'eccellenza nelle materie prime e nei metodi 
artigianali. Ingredienti selezionati per freschezza e genuinità creano 
un'esperienza unica, con frutta secca, biscotti premium, e wafer che 
arricchiscono ogni dolce. Perfetti per gelatieri che vogliono stupire, ogni 
assaggio è un viaggio tra artigianalità e innovazione, unendo tradizione e 
modernità in creazioni straordinarie.

Our Customizable Artisan Creams are perfect for creative ice creams and refined 
desserts, representing excellence in raw materials and artisanal methods. 
Carefully selected ingredients ensure freshness and authenticity, creating a 
unique tasting experience. Crunchy nuts, premium biscuits, and delicate wafers 
enrich each dessert. Ideal for gelato masters who aim to impress, each taste is a 
journey through craftsmanship and innovation, blending tradition and 
modernity into extraordinary creations.

+ Innovazione nella tradizione

+ Versatili in ogni utilizzo

+ Personalizzabili

+ Innovation in tradition

+ Versatile in every use

+ Personalizable

RE BELLO
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VAYRAGATI
CREME ARTIGIANALI IRRESISTIBILI

EVS09031 Cherry Mate

EVS09061 Paris Brest

EVS09062 Dubai Chocolate

EVS09063 Turkish Baklava

EVS09017 Caramello tostato

EVS09018 Caramello Caraibi

EVS09110 Dulce De Leche Gourmet

EVS09122 Re Bello

EVS09108 L’è Bon

EVS09080 Rock’n Rolla

EVS09045 Pistacchio Rocks

EVS09064 Bubble Waf�e

EVS09085 Rock O’ Nuts

EVS09086 Wafer Twist

EVS09088 Pecan Twist

EVS09084 Snick O‘ Nuts

EVS09082 Snick O’ Nuts Dark

EVS09083 Nocciola Rocks

EVS09081 Mandorla Rocks
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Il massimo in termini di qualità di materie prime 
e procedimento artigianale di lavorazione. 

Frutta secca, biscotti premium, wafer, cialde 
e croccanti inclusioni rendono questa linea 

di prodotto il miglior alleato del nostro gelatiere 
per viziare i propri clienti.

The best in terms of quality of raw materials and
artisanal manufacturing process. Dried fruit, premium
biscuits, wafers, waffles and crunchy inclusions make
this product line the best ally of our ice cream maker

to spoil his customers.
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scopri di più
find out more

Codice / Code EVS09031

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 2,5 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Ispirato allo snack più amato in Australia, creato nel 
lontano 1924 dalla cioccolateria Mac Robertson’s ed ancora 
oggi di grande tendenza, per la prima volta presentato in 
versione gelato! Deliziosa combinazione di cocco, amarene 
e cioccolato: una perfetta armonia tra la delicatezza e 
intensità del gusto del cocco, arricchito da uno sciroppo di 
amarene delizioso e impreziosita da gocce di cioccolato al 
latte. Un gusto trasversale, morbido e intenso.

Inspired by the most loved snack in Australia, created way 
back in 1924 by the chocolate factory Mac Robertson’s and 
still very trendy today, for the first time presented in an ice 
cream version! Delicious combination of coconut, black 
cherries and chocolate: a perfect harmony between the 
delicacy and intensity of the coconut flavour, enriched with 
a delicious black cherry syrup and embellished with milk 
chocolate chips. A transversal, soft and intense flavour.

CHERRY MATE

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Miscela  Paste Zuccherine 3,5 Lt

Bella Nera A volontà / At will

CHERRY MATE 350

CHERRY
MATE

Lasciati ispirare... / be inspired...
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Codice / Code EVS09061

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Tipico dessert della cucina francese, composto da un 
impasto di pasta choux ripieno con un impasto di crema 
al burro e decorato con scaglie di mandorle. Creato nel 
1891 da un pasticcere di Maisons-Laffitte, Louis Durand, 
per commemorare la corsa ciclistica Parigi-Brest-Parigi. La 
nostra rivisitazione per il mondo del gelato propone una 
delicata ma intensa crema di nocciole pralinate, arricchite 
da un croccantino di mandorle e fragranti bastoncini di 
mandorle pralinate.

A typical French dessert, made of a choux pastry filled 
with a butter cream mixture and decorated with almond 
flakes. Created in 1891 by a pastry chef from Maisons-
Laffitte, Louis Durand, to commemorate the Paris-Brest-
Paris cycling race. Our reinterpretation for the world of ice 
cream offers a delicate but intense praline hazelnut cream, 
enriched with an almond brittle and fragrant praline 
almond sticks.

PARIS BREST

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Miscela  Paste Zuccherine 5 Lt

Pasta Biscottis 125

Vaniglia Bourbon Madagascar 50

PARIS BREST A volontà / At will

PARIS
BREST

Lasciati ispirare... / be inspired...
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DUBAI
CHOCOLATE

DUBAI CHOCOLATE

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Latte 2,6 L

Zucchero 650

Base Chocomix 260

Bella Dark A volontà / At will

DUBAI CHOCOLATE A volontà / At will

Codice / Code EVS09062

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Lo snack virale del momento in versione gelato. Deliziosa 
crema di pistacchi, sesamo tostato e croccanti fili di kadayif  
(o kunaifa) tostati (o “capelli d’angelo), la pasta a filo tipica 
dei dolci arabi. Perfetto match tra tradizione e innovazione, 
matrimonio unico tra gusto mediorientale e passione e 
gusto moderno. Lasciati trasportare da questa cremosa e 
croccante novità!

The viral snack of the moment in ice cream version. 
Delicious pistachio cream, toasted sesame and crunchy 
toasted kadayif (or kunaifa) threads (or “angel hair”), the 
typical Arab pastry thread. Perfect match between tradition 
and innovation, a unique marriage between Middle Eastern 
taste and modern passion and taste. Let yourself be carried 
away by this creamy and crunchy novelty!

Lasciati ispirare... / be inspired...
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TURKISH
BAKLAVA

TURKISH BAKLAVA

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Pasta Mandorla Bianca 100% 500

Acqua di Rose 100

TURKISH BAKLAVA A volontà / At will

Codice / Code EVS09063

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Tipico dolce tradizionale della cucina turca con tantissime 
variazioni gustose riproposte nei vari paesi mediorientali.  
È un dessert a base di pasta a filo, ricco di sciroppo 
di zucchero e frutta secca (noci, pistacchi o mandorle) 
rivisitato in chiave gelato. Una morbida crema di cioccolato 
bianco con granella di pistacchi pralinati e arricchita 
di crumble di vero baklava tostato con un bouquet 
inconfondibile. Ottimo in combinazione con gelati al gusto 
di mandorla o pistacchio leggero aromatizzato all’acqua 
di rose.

Typical traditional dessert of Turkish cuisine with many 
tasty variations proposed in various Middle Eastern 
countries. It is a dessert made of filo pastry, rich in sugar 
syrup and dried fruit (walnuts, pistachios or almonds) 
revisited in an ice cream version. A soft white chocolate 
cream with chopped praline pistachios and enriched with 
crumble of real toasted baklava with an unmistakable 
bouquet. Excellent in combination with almond-flavoured 
ice cream or light pistachio flavoured with rose water.

Lasciati ispirare... / be inspired...
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CARAMELLO
TOSTATO

CARAMELLO TOSTATO

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Vaniglia Bourbon
Madagascar 120

CARAMELLO TOSTATO A volontà / At will

Bastoncini di mandorla 
pralinata A volontà / At will

Codice / Code EVS09017

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3,5 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Eccellente salsa di caramello, ricca e corposa con zucchero 
caramellato e leggere note di frutta secca per esaltare  il 
sapore e renderlo inconfondibile. Equilibrata nella dolcezza 
e perfetta nella consistenza, questa ottima salsa è ideale 
per farcire e decorare gelati al fiordilatte, panna cotta, 
mascarpone, vaniglia e tanti altri gusti appetitosi. 
Gustosa e unica nel profilo aromatico, questo prodotto 
è amato da grandi e bambini. Ideale anche per guarnire 
dessert e preparazioni di pasticceria. Il prodotto non 
contiente glutine e ingredienti di origine animale.

Excellent caramel sauce, rich and full-bodied with 
caramelized sugar and light notes of dried fruit to 
enhance the flavor and make it unmistakable. Balanced 
in sweetness and perfect in texture, this excellent sauce is 
ideal for filling and decorating ice cream with fiordilatte, 
panna cotta, mascarpone, vanilla and many other 
appetizing flavors. 
Tasty and unique in its aromatic profile, this product is 
loved by adults and children. Also ideal for garnishing 
desserts and pastry preparations.  The product does not 
contain gluten and ingredients of animal origin.

Lasciati ispirare... / be inspired...
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Salsa al caramello, ricca e corposa con zucchero 
caramellato al quale viene aggiunta una nota dolce e 
caratteristica di rhum senza però contenere alcol. Prodotto 
unico che permette sia l’aromatizzazione di miscele gelato 
che la variegatura. Ottimo per sviluppare gusti classici 
tradizionali come il croccantino al rhum oppure nuovi e di 
tendenza in abbinamento con cioccolato, cocco, vaniglia 
e tanti altri. Non contiene glutine o ingrediente di origine 
animale. 

Caramel sauce, rich and full-bodied with caramelized sugar 
to which a sweet and characteristic note of rum is added 
without containing alcohol. Unique product that allows 
both the flavoring of ice cream mixes and variegation. 
Excellent for developing classic traditional flavors such 
as rum brittle or new and trendy in combination with 
chocolate, coconut, vanilla and many others. Contains no 
gluten or ingredients of animal origin.

COCO-LOCO

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Cocco 320

CARAMELLO CARAIBI A volontà / At will

Cocco Rapè A volontà / At will

Codice / Code EVS09018

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3,5 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

CARAMELLO
CARAIBI

Lasciati ispirare... / be inspired...
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ARGENTINA TE QUIERO MUCHO

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Latte 2000

Panna 35% 500

Base Camelia 1000

DULCE DE LECHE GOURMET A volontà / At will

Copertura Latte A volontà / At will

Codice / Code EVS09110

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Il prodotto più iconico nato in Argentina che ha conquistato 
il mondo. Solamente latte e zucchero rendono questa 
ricetta semplice ma allo stesso tempo difficile da lavorare 
per ottenere un prodotto di qualità superiore, in pratica 
una preparazione simile all marmellata di frutta ma con 
il latte al posto della frutta! Senza conservanti e grassi 
vegetali, un prodotto semplice e assolutamente naturale. 
Ottimo sia per variegare gelati e dessert, che per farcire 
e decorare preparazioni di pasticceria. 
Il prodotto non contiente glutine.

The most iconic product born in Argentina that has 
conquered the world. Only milk and sugar make this recipe 
simple but at the same time difficult to work with to obtain 
a superior quality product, basically a preparation similar 
to fruit jam but with milk instead of fruit! 
Without preservatives and vegetable fats, a simple and 
absolutely natural product. Excellent both for variegating 
ice cream and desserts, and for filling and decorating
pastry preparations. The product does not contain gluten.

DULCE DE
LECHE GOURMET

Lasciati ispirare... / be inspired...
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RE BELLO

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Nocciola 240

Pasta Cocco 160

Cocco Rapè qb

RE BELLO A volontà / At will

Codice / Code EVS09122

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Crema spalmabile a base di cioccolato bianco, nocciole, 
mandorle e cocco arricchito da nocciole in quarti e 
pezzettoni di wafer croccante.

Creamy spread made with white chocolate, hazelnuts, 
almonds and coconut enriched with quartered hazelnuts 
and crispy wafer pieces.

RE BELLO

Lasciati ispirare... / be inspired...

RE BELLO
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L’È BON

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Cioccobianco 200

Pasta Nocciola Italia 100% 200

L’È BON! A volontà / At will

Codice / Code EVS09108

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

La delicatezza e morbidezza del cioccolato bianco si marita
con il carattere tostato delle nocciole piemontesi. Arricchita
da nocciole in quarti e pezzettoni gustosi di wafer, questa
dolce crema è ideale per esaltarsi con ricette di gelato al
fiordilatte oppure nocciola. Il prodotto è ottimo anche per
farcire e decorare dessert e torte di pasticceria.

The delicacy and softness of white chocolate is combined 
with the toasted character of Piedmontese hazelnuts. 
Enriched with hazelnuts in quarters and tasty chunks 
of wafers, this sweet cream is ideal for enhancing yourself 
with fiordilatte or hazelnut ice cream recipes. 
The product is also excellent for filling and
decorating desserts and pastry cakes.

L’È BON

Lasciati ispirare... / be inspired...
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ROCK ‘N ROLLA

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Nocciola Vayra1905 320

ROCK ‘N ROLLA A volontà / At will

Nocciole Intere A volontà / At will

Codice / Code EVS09080

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Strepitosa crema di cioccolato e nocciole piemontesi 
di altissima qualità arricchita di croccanti nocciole in 
quarti e cialde fragranti di wafer. La struttura morbida e 
vellutata, il gusto intenso e avvolgente ne fanno di questo 
prodotto uno dei migliori del mercato. Anche mangiato 
tal quale non stanca mai. Ottimo in combinazione con 
vaniglia, cioccolato bianco, nocciola, fiordilatte e tanti 
altri gusti classici. Ottimo anche come farcitura per torte 
e per preparazioni di pasticceria. Il prodotto non contiene 
glutine.

Amazing cream of chocolate and Piedmont hazelnuts of 
the highest quality enriched with crunchy hazelnuts in 
quarters and fragrant wafers. The soft and velvety texture, 
the intense and enveloping taste make this product one 
of the best on the market. Even eaten as is, it never tires. 
Excellent in combination with vanilla, white chocolate, 
hazelnut, fiordilatte and many other classic flavors. 
Also excellent as a filling for cakes and for any pastry 
preparation. This product does not contain gluten.

ROCK ’N
ROLLA

Lasciati ispirare... / be inspired...
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CREMINO PISTACCHIO ROCKS

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Vaniglia Bourbon
Madagascar 80

PISTACCHIO ROCKS A volontà / At will

Codice / Code EVS09045

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Strepitosa crema di pistacchi arricchita di granella di 
pistacchio pralinata. Non la solita crema di cioccolato 
bianco allungata con pasta di pistacchio ma vera e propria 
pasta di pistacchio verde diluita con zuccheri, oli vegetali 
e latte in polvere con un contenuto totale di pistacchi  
del 45%. Tra i migliori prodotti al pistacchio presenti sul 
mercato, Ottimo da utilizzare con gusti di gelato allo 
yogurt o formaggiosi (cheese cake, mascarpone, etc) e 
anche come salsa per decorare frozen yogurt o per farcire 
e decorare  preparazioni di pasticceria. Prodotto senza 
glutine.

Amazing pistachio cream enriched with praline pistachio 
grains. Not the usual white chocolate cream diluted with 
pistachio paste but real green pistachio paste diluted 
with sugars, vegetable oils and powdered milk with a 
total pistachio content of 45%. Among the best pistachio 
products on the market, Excellent for use with yogurt or 
cheese ice cream flavors (cheese cake, mascarpone, etc.) 
and also as a sauce to decorate frozen yogurt or to fill and 
decorate pastry preparations. Gluten-free product.

PISTACCHIO
ROCKS

Lasciati ispirare... / be inspired...
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BUBBLE WAFFLE

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Vaniglia Tahiti 80

BUBBLE WAFFLE A volontà / At will

Codice / Code EVS09064

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Il prodotto bakery più di tendenza in gelateria ora in 
versione gelato! Morbida crema di cioccolato al latte 
arricchita di polvere fragrante di wafer e piccole palline di 
pate a choux cotte al forno friabili che regalano al prodotto 
una cremosità croccante unica e indistinguibile. Altamente 
versatile per poter personalizzare ricette di gelato con 
gusti di base classici come fiordilatte e vaniglia, ideali 
per decorazioni a cremino per replicare la superficie a 
bolle dell’ormai classico bubble waffle. Ottimo anche in 
pasticceria.

The trendiest bakery product in ice cream shops now in ice 
cream version! Soft milk chocolate cream enriched with 
fragrant wafer powder and small balls of crumbly oven-
baked pate a choux that give the product a unique and 
indistinguishable crunchy creaminess. Highly versatile to 
customize ice cream recipes with classic base flavors such 
as fiordilatte and vanilla, ideal for cremino decorations 
to replicate the bubble surface of the now classic bubble 
waffle. Also excellent in pastry making.

BUBBLE
WAFFLE

Lasciati ispirare... / be inspired...
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ROCK O’NUTS

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Crema Emiliana 240

ROCK O’NUTS A volontà / At will

Granella di nocciola pralinata A volontà / At will

Uno dei classici gusti della tradizione piemontese, una 
crema di cioccolato al latte e nocciole arricchita da granella 
di nocciole tostate e impreziosita da cialde di fragranti 
wafer. Questo vayragato si sposa perfettamente con gusti 
di gelato alla nocciola, gianduja, cioccolato bianco, vaniglia 
e tanti altri. Ottimo anche da utilizzarsi in pasticceria e 
come ripieno di cioccolatini. 

One of the classic flavors of the Piedmontese tradition, a 
milk chocolate and hazelnut cream enriched with toasted 
hazelnut grains and embellished with fragrant wafers. This 
vayragato pairs perfectly with hazelnut, gianduja, white 
chocolate, vanilla and many other flavors of ice cream. 
Also excellent for use in pastry making and as a filling for 
chocolates.

Codice / Code EVS09085

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

ROCK O’
NUTS

Lasciati ispirare... / be inspired...
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COFFEE TWIST

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Caffè 240

WAFER TWIST A volontà / At will

Codice / Code EVS09086

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Deliziosa crema di latte e nocciole, arricchite da fragranti 
cialde di wafer. Prodotto classico della tradizione 
pasticcera europea questo vayragato è ideale per ricreare 
ricette che tutti noi apprezziamo fin dall’infanzia, i wafer 
ripieni. Ottimo in combinazione con vaniglia e nocciola ma 
anche cioccolato e pistacchio. Un prodotto che non passa 
inosservato. Prodotto senza glutine.

Delicious milk and hazelnut cream, enriched with fragrant 
wafer wafers. A classic product of the European pastry 
tradition, this vayragato is ideal for recreating recipes that 
we all appreciate since childhood, filled wafers. Excellent in 
combination with vanilla and hazelnut but also chocolate 
and pistachio. A product that does not go unnoticed. 
Gluten-free product.

WAFER
TWIST

Lasciati ispirare... / be inspired...
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Crema superiore intensa e di carattere, sviluppata con 
noci pecan caramellate del Texas arricchite di polvere 
di wafer e caramello. Prodotto eccezionale che si sposa 
perfettamente con gusti classici per riproporre in versione 
gelato la classica torta americana Pecan Pie oppure 
rivisitazioni creative di semplici torte di panificazione 
come il Banana Bread. Un gusto apprezzato da grandi e 
bambini. Ottimo anche come farcitura per deliziose torte di 
pasticceria. Il prodotto non contiene glutine.

Intense and characterful superior cream, developed with 
caramelized Texas pecans enriched with wafer powder 
and caramel. Exceptional product that pairs perfectly with 
classic flavors to recreate the classic American Pecan Pie in 
an ice cream version or creative reinterpretations of simple 
bakery cakes such as Banana Bread. A flavor appreciated 
by adults and children. Also excellent as a filling for 
delicious pastry cakes. Gluten-free product.

BANANUT BREAD

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Banana 120

PECAN TWIST A volontà / At will

Crumble Digestive A volontà / At will

Lasciati ispirare... / be inspired...

Codice / Code EVS09088

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

PECAN
TWIST
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scopri di più
find out more

Codice / Code EVS09084

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

Strepitosa crema di arachidi salate e caramello, con 
aggiunta di wafer fragranti e croccanti arachidi salate 
fritte. Questo vayragato è unico del suo genere, una 
combinazione dolce-salato che fa impazzire grandi e 
piccini. Molto versatile può essere utilizzato nel gelato 
come farcitura di gelati al gusto di nocciolina o anche 
cioccolato. Ottimo anche con il semplice ma amatissimo 
fiordilatte, arricchito con la nostra copertura croccante 
di caramello oppure salsa di caramello burro salato. Una 
delizia originale che non può non essere amata. Non 
contiene glutine.

Amazing salted peanut and caramel cream, with the 
addition of fragrant wafers and crunchy fried salted 
peanuts. This vayragato is one of a kind, a sweet-salty 
combination that drives both adults and children crazy. 
Very versatile, it can be used in ice cream as a filling for 
peanut or chocolate flavored ice cream. Also excellent with 
the simple but much-loved fiordilatte, enriched with our 
crunchy caramel coating or salted butter caramel sauce. 
An original delight that cannot fail to be loved. Gluten-free 
product.

ROUTE 66

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Arachidi 100% 400

Fruttella Fragola A volontà / At will

SNICK O’ NUTS A volontà / At will

Lasciati ispirare... / be inspired...

SNICK O’
NUTS
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scopri di più
find out more

Crema superiore di cioccolato e nocciole, morbida
e vellutata, arricchita di granella di arachidi salate.
Gusto intenso dolce-salato, cremoso e croccante,
per proporre gusti di gelato fantasiosi ma sempre di facile
presa sul pubblico. Ottimo in combinazione con gelati 
al gusto di arachidi o cioccolato al latte. Interessante anche 
come utilizzo in pasticceria per farcire torte e dessert.
Prodotto senza glutine.

Superior chocolate and hazelnut cream, soft and velvety, 
enriched with salted peanut grains. Intense sweet-salty 
flavor, creamy and crunchy, to offer imaginative ice 
cream flavors that are always easy to catch on the public. 
Excellent in combination with peanut or milk chocolate 
flavored ice creams. Also interesting as a pastry use to fill 
cakes and desserts. Gluten-free product.

Codice / Code EVS09082

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

SNICK O’ NUTS DARK

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Arachidi 100% 400

SNICK O’ NUTS DARK A volontà / At will

Lasciati ispirare... / be inspired...

SNICK O’
NUTS DARK
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Prodotto unico e delizioso, l’unico vayragato 
alla nocciola lanciato sul mercato. Non la classica crema
di cioccolato bianco aromatizzato con pasta di nocciola 
ma una superiore pasta di nocciola TGT piemontese diluita 
con zuccheri, latte in polvere e grassi vegetali ed arricchita 
di croccante granella di nocciola. Un gusto delicato ma 
coinvolgente, ottimo per variegare gusti classici e per 
realizzare ricette degli snack cioccolatosi più amati del 
mercato. Prodotto senza glutine.

Unique and delicious product, the only hazelnut vayragato 
launched on the market. Not the classic white chocolate 
cream flavored with hazelnut paste but a superior 
Piedmontese TGT hazelnut paste diluted with sugars, 
powdered milk and vegetable fats and enriched with 
crunchy hazelnut grains. A delicate but engaging flavor, 
excellent for variegating classic flavors and for creating 
recipes for the most popular chocolatey snacks on the 
market. Gluten-free product.

NOCCIOLA ROCKS

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

NOCCIOLA ROCKS A volontà / At will

Lasciati ispirare... / be inspired...

Codice / Code EVS09083

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

NOCCIOLA
ROCKS
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scopri di più
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Il primo vayragato lanciato sul mercato dedicato 
alla più importante frutta secca del nostro meridione. 
Una deliziosa crema di mandorle siciliane, sviluppata 
con zucchero, grassi vegetali e latte in polvere, 
dall’inconfondibile e inimitabile bouquet aromatico e 
arricchito con croccanti bastoncini di mandorla pralinata. 
Non la solita crema di cioccolato bianco con aggiunta di 
pasta di mandorla. Ottimo su gelati al gusto di mandorla 
ma strepitoso in combinazione con gelato al pistacchio. 
Speciale anche per utilizzi in pasticceria. Prodotto senza 
glutine. 

The first vayragato launched on the market dedicated to 
the most important dried fruit of our south. A delicious 
Sicilian almond cream, developed with sugar, vegetable 
fats and powdered milk, with an unmistakable and 
inimitable aromatic bouquet and enriched with crunchy 
praline almond sticks. Not the usual white chocolate cream 
with added almond paste. Excellent on almond-flavored 
ice cream but amazing in combination with pistachio ice 
cream. Also special for use in pastry making. Gluten-free 
product.

Lasciati ispirare... / be inspired...

Codice / Code EVS09081

Dosaggio / Dosage: A volontà / At will

Formato / Unit weight: 3 Kg

Confezione per cartone
Unit per box: x 4

MANDORLA
ROCKS

SICILIA BEDDA

INGREDIENTI / INGREDIENTS DOSAGGIO / DOSAGE G./L.

Base Bianca 4000

Pasta Pistacchio Elite - 
100% Sicilia 400

Fruttella Arancio A volontà / At will

MANDORLA ROCKS A volontà / At will

Bastoncini di Mandorla 
Pralinata A volontà / At will



VAYRAGATI
CREME ARTIGIANALI IRRESISTIBILI

EVS09031 Cherry Mate

EVS09061 Paris Brest

EVS09062 Dubai Chocolate

EVS09063 Turkish Baklava

EVS09017 Caramello tostato

EVS09018 Caramello Caraibi

EVS09110 Dulce De Leche Gourmet

EVS09122 Re Bello

EVS09108 L’è Bon

EVS09080 Rock’n Rolla

EVS09045 Pistacchio Rocks

EVS09064 Bubble Waf�e

EVS09085 Rock O’ Nuts

EVS09086 Wafer Twist

EVS09088 Pecan Twist

EVS09084 Snick O‘ Nuts

EVS09082 Snick O’ Nuts Dark

EVS09083 Nocciola Rocks

EVS09081 Mandorla Rocks
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Hai tutto quello che ti serve?
Do you have everything you need?
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Hai tutto quello che ti serve?
Do you have everything you need?



EV1905.IT


